
15  A  17  DE  MA IO   
19  A  21  DE  JUNHO
/  2026

DA FLORESTA À MESA:

EXPLORE, COLHA E DESCUBRA

OS SABORES DO CAMPO.



     

Durante poucas semanas do ano, os cogume-
los selvagens surgem nas matas dos 

Campos de Cima da Serra, transformando
a paisagem e a gastronomia da região. 
No Parador, essa temporada ganha um 

significado especial com um fim de semana 
dedicado à cozinha de natureza.

Ao lado do chef anfitrião, Vladimir Paiva, o 
chef convidado Altemir Pessali — referência 
na caça de cogumelos selvagens — conduz 
uma experiência que começa na floresta e 

termina à mesa. 

Entre experiências imersivas na natureza e 
degustações gastronômicas, os participantes 
descobrem os aromas, texturas e sabores de 
um ingrediente que nasce direto da terra e 

revela toda a riqueza do território.

QUANDO A TERRA REVELA 
SEUS SABORES MAIS RAROS



*Bebidas não inclusas.
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15H  •  CHECK-IN 
Early check-in mediante disponibilidade.
Consulte a Central de reservas.

16H ÀS 17H • CHÁ DA TARDE
Um ritual diário para pausar, aquecer e aproveitar
o tempo sem pressa.

18H ÀS 20H • HAPPY HOUR DE ABERTURA
O encontro que dá início à experiência, entre música 
ao vivo, pizza de cogumelos frescos e espumantes da 
Serra Gaúcha.

20H • COZINHA DE NATUREZA
Jantar de boas-vindas no Restaurante Alma RS conduzido
pelo chef Vladimir Paiva e pelo chef convidado
Altemir Pessali, explorando aromas, texturas e preparos
dos cogumelos comestíveis da região. A experiência é
acompanhada por harmonização de vinhos e espumantes
selecionados pelo premiado sommelier Gustavo Buske.

9H30 • CAÇADA AOS PORCINI  
O chef e especialista Altemir Pessali conduz a 
experiência em uma exploração guiada pela floresta de 
pinus, com degustações de cogumelos frescos, snacks 
e espumantes ao longo do percurso.

12H30 • ALMOÇO CAMPEIRO NO 
BOSQUE DE ARAUCÁRIAS*

Um almoço ao ar livre à beira da cachoeira, onde o sabor 
encontra o território. 

19H • GRANDE FINAL*

Os chefs Altemir Pessali e Vladimir Paiva encerram com 
um jantar leve e surpreendente.

Um tempo aberto para viver o Parador do seu jeito.
Late check-out mediante disponibilidade.

P R O G R A M A Ç Ã O



DOIS FINAIS DE SEMANA PARA VIVER
A TEMPORADA DOS COGUMELOS

RESERVE  AGORA

Diárias com café da manhã completo
Chá da tarde

Happy hour de abertura
Jantar especial de sexta-feira com bebidas inclusas

Caçada guiada com degustações na mata
Almoço campeiro no sábado

Jantar especial de encerramento
Early check-in e late check-out, conforme disponibilidade

INCLUSOS NO EVENTO

https://api.whatsapp.com/send/?phone=555432957575&text&type=phone_number&app_absent=0

